A la Cartc

I ntrées

Créme brilée au B]eu du \/ercors, coulis de betterave et noix  12€

Salade de boeuf mariné et ]égumes croquants 12€

Selection de charcuteries des A]PCS 12€

Plats

Foisson du moment, crémeux cé]eri/PommeJ Poireaux etriz 22€
Fastilla de volaille confite, semoule, ]égumcs aux épices douces 23€

Gnocchis de betterave, mousse éPinarcl, tomme de chévre, Pleuro’ces et noisettes croustillantes 21€

Fromagc ou dessert

| e midisur le pouce...

(Grande salade de ravioles Poé]ées 16€
Saint Marcellin réti au Four, pommes de terre, charcuterie & salade | 9.50€

Notre cuisine est « faite maison » .
Dans la mesure du Possib‘e, nous avons choisi de travailler en local avec des Produits de qua]itéJ
issus d'une agriculturc raisonnée et éthique.

Ponne clégustation !



| es formules

Menu complct 58€

I ntrée + F]at + Fromage ou Desser‘t

Menu enfant - 13€

Sirop au choix, limonade oujus de pomme

-+

(sratin de ravioles de Koyans et salade
OU Fétes artisanales de Bourg cl'Oisans,jambon cuit et légumes drhiver

-+

iboule de glace auchoix Q] 1 part de tarte clujour enfant

f:onduc savogardc (é Partagcr)
Four 2 personnes minimum / Prix affiche par personne

Servie avec salade verte
X nature 20.50€
X auxcepes 23.50€

X suPPI.Charcutcrie 7€



| es desserts - 9€

Selection de Fromagcs locaux
T arte aujour

Cheese cake citron et biscuit noix de coco
Poire Pocl'vécj bouillon aux épices, mousse Praliné et crumble amande

]:onclant au chocolat \/alrhona et glace vanille

es glaces & sorbets artisanaux
[esg

(Glaces des Alpcs

inclus dans les menus (max[mum 3 boules au C/'/oix)

i boule A yd 2 boules 6€ 4 % boules 3€50

Nos g1accs

‘\/ani”e, choco!at) caramel au beurre sa[é, char’creuse, chétaigne

Nos sorbets
[raise, )Cramboise, myr‘ti”c, citron / basilic

]n?ormations surles a”crgéncs
Certains de nos Plats peuvent contenir des molécules a[]ergisantes tels que:
(éréales contenant du g[utcn (ble, scig[c, orge, avoine, ¢peautre, kamut), fruits a coques, crustacés, céleri, ceufs, moutarde, Poissor\s, soja, lait
et lactoses, anhydride sulfureux, graines de sésame, [upin, arachides, mo“usques

Sivous étes a“ergique 3 un de ces ¢léments, merci de nous le faire savoir afin que nous vous signa]ions les P[ats susccptiblcs dien contenir !

TVA & service comPris/ Origine des viandes : [Trance. N, élevé et abattu en [France



