A la Cartc

I ntrées

CaPPuccino de champignons, é¢mulsion lardée 12€

T artare de truite, bct’ccravc, noix et pomme acidulée 12€

Selection de charcuteries des A]PCS 12€

Plats

I” ncornets snackés, risotto de Pe’cit épeautre ala courge,jambon cru et légumes drhiver 22€
Porc confit en tacos, crémeux avocat, Pleurotes roties et ]égumcs dihiver 22€

Fatate douce rotie, farcie aux légumes d’hivemca(;on tajine, semoule ala fleur d‘orangcr 20€

Fromagc ou dessert

| e midisurle pouce...

(Grande salade de ravioles Poé]ées 16€
Saint Marce”in roti au four, pommes de terre, charcuterie & salade i 9.50€




Lcs formules

Menu complct 37€

I ntrée + F]at + Fromage ou Dessert

Menu enfant - 13€

Sirop au choix, limonade oujus de pomme

+

(ratin de raviole de Rogans et salade
Ou Fétcs artisanales de Bourg d'Oisans,jambon cuit et légumés drhiver

-+

iboule de glace au choix O] 1 part de tarte dujour enfant

Notre cuisine est « faite maison » .
Dans la mesure du Possible, nous avons choisi de travailler en local avec des Produits de qua]ité,
issus d'une agriculture raisonnée et étl—n'ciue.

Ponne dégusta’cion !



5Pécialités de montagne

A Partagcr

Pour2 personnes minimum / Prix affiche par Pcrsonnc)

Racdlette de Chartreuse au lait cru 24.50€

(5@r\/i avec assiette de charcuteric, pommes de terre et salade ver‘ce)

Fondue 5avoyardc (E_mmental, Bcaumcort et Comté), servie avec salade verte
X nature 20.50€
X auxcepes 23.50€

X suppl. (Charcuterie 7€

Menu enfant Raclette- 15€

Sirop, limonade bio oujus de pomme bio
+ Kaclcttc + charcuterie et salade verte (uniqucment s/ un adulte au minimum partage cette spécfa/ifé)

e+ iboulede glace Ou i Par’c de tarte clujour enfant



| es desserts - 9€

Selection de Fromagcs locaux
T arte aujour

Baba (sans rhum) aux agrumes, mascarpone a la vanille
(Cheese cake chocolat Dulceg/amandes ct pommes confites

]:onclant au chocolat \/alrhona et glace vanille

es glaces & sorbets artisanaux
[esg

(Glaces des Alpcs

inclus dans les menus (max[mum 3 boules au C/'/oix)

i boule A yd 2 boules 6€ 4 % boules 3€50

Nos g1accs

‘\/ani”e, choco!at) caramel au beurre sa[é, char’creuse, chétaigne

Nos sorbets
[raise, )Cramboise, myr‘ti”c, citron / basilic

]n?ormations surles a”crgéncs
Certains de nos Plats peuvent contenir des molécules a[]ergisantes tels que:
(éréales contenant du g[utcn (ble, scig[c, orge, avoine, ¢peautre, kamut), fruits a coques, crustacés, céleri, ceufs, moutarde, Poissor\s, soja, lait
et lactoses, anhydride sulfureux, graines de sésame, [upin, arachides, mo“usques

Sivous étes a“ergique 3 un de ces ¢léments, merci de nous le faire savoir afin que nous vous signa]ions les P[ats susccptiblcs dien contenir !

TVA & service comPris/ Origine des viandes : [Trance. N, élevé et abattu en [France



